
Menù del giorno
Piatto 

€ 6 € 12

€ 6 € 12

€ 7 € 14

€ 10 € 20

€ 9 € 18

€ 9 € 18

€ 15

€ 13 € 26

€ 10 € 20

€ 11 € 22

€ 11 € 22

Allergeni

fave, glutine, frutta a guscio, arachidi, uova, latticini, sedano, sesamo, senape, soia, crostacei, pesce, solfiti  

Mezzé 

Pappa al pomodoro e nipitella con crosta di pecorino e olio al 
basilico

Favetta e cicoria “accomodata” con salsa di acciughe e mollica 
croccante o in versione classica (vegan)

Minestra fresca di zucchine trombetta di Albenga, con patate, 
borlotti freschi e salsa di basilico e menta (vegan)

Ravioli artigianali di borragine su passatina di piselli freschi, 
basilico e pecorino, con cozze alla bretone, pomodorini confit e 
mollica croccante

Tagliolini di pasta fresca con ragù di pagro marinato al lime, 
mandorle tostate, datterini arrostiti e polvere di cappero

Risotto cacio&pepe con zucchinette alla scapece e mandorle 
tostate  (vegetariano)

Peperone arrostito e imbottito con pane, capperi di pantelleria, 
uva passa, olive Taggiasche, pecorino siculo e caciocavallo 
(vegetariano)

Scottata di tonno rosso su guazzetto alla marinara con salsa 
chimichurri e pinoli tostati

Baccalà "brandacujun" mantecato con maggiorana e patate su 
acqua di pomodoro con melanzane saltate al timo e sesamo 
tostato

Sformato freddo di manzo, germogli di sedano e caroselli dolci, con 
gelatina al lime, su salsa di peperoni rossi arrostiti e polvere di 
pistacchio salato

Petto d'anatra marinato al triple sec su crema di patate e fondo 
d'arrosto con salsa d' agrumi e pistacchio salato

Coperto € 2,50
H2o non si paga


